Vialkommen till bords och —— gkb’ndemiddag I

avnjut Lindgardens
Amuse
Skﬁl’demiddag! Tartar pa gurka fran Tibbles Gard

Smaksatt med Chili frin Tibbles, sesam,
Mame frdn Three Pheasants samt
koriander frdn Buters Eko.

Tomatkonsommé

Tomatkonsommé pd Gardeners Delight fran

Den absolut bdsta tiden i vdrt gotlandska Tibbles som blandas med olivolja och basilika.

Serveras med en choux au craquelin
fylld med parmesankrim.

Vi har tagit tillféillet i akt att komponera thop %

skafferi dr just under hostens skérdetid!

n
en smakupplevelse pd ett potpurri av hostens Ravioli med Hokkaidopumpa
héirliga nyskérdade gronsaker. Vi fyller raviolin med tryfferad pumpakrim pé
pumpa fran Buters Eko. Serveras med bakad
pumpa, pumpasds, saltrostade marcona-
mandlar samt riven tryffelpecorino.

=

Luta er tillbaka & njut av resan! Smorstekt Hjilmargos
Serveras med blandad zucchini fran Tibbles,
tomatsmaorsds pd tomatkoncentrat fran Tibbles,
smérstekt ostronskivling samt picklad krondill.

Vi ackompanjerar dem med de biista

proteinerna frdn djurriket i siisong.

Halstrad Pluma
Friterad potatiskaka med Gruyére.
Toppad med Gruyerekrim, rostade vaxbonor,
smorstekta kantareller samt
halstrad pluma frin Buttlegrisen.

=

Gotlindska Hosthallon
Frdn Stenhuse gdrd i Sanda.
Serveras med vaniljglass, vispad grddde,
citronkrdm samt mardng.

1320:- inklusive dryckespaket
795:- exklusive dryckespaket







